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« Nothing in life is to be feared, it is only to be understood. Now is the time to understand more, so 
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Abstract 

English abstract 

This thesis investigates the function of early Holocene hunter-gatherer ceramic vessels in northern 

Eurasia. It presents the first systematic application of organic residue analysis (ORA) to Early Neolithic 

pottery from European Russia and Siberia. During the early Holocene (ca. 9,700 to 5,000 cal BC) pottery 

was widely produced by hunter-gatherers across Eurasia. One existing theory suggests that the advent 

of pottery was linked to an intensification of aquatic resource exploitation; the so-called “Aquatic” 

Neolithic (Gibbs et al. 2017). This theory is supported by recent ORA of early pottery from eastern Asia 

and northern Europe, where lipid markers derived from aquatic resources were frequently 

encountered, absorbed in the pots themselves. One area neglected by ORA is the vast territory of what 

is now Russia where the arrival of pottery marks the start of the Neolithic period, predating agriculture 

by several thousand years. Despite its importance in defining the Neolithic in this region, little is known 

about how early pottery was used and what drove its adoption during the early Holocene. Here, ORA 

was applied to 417 samples, representing 314 ceramic vessels, recovered from three important early 

Neolithic sites: the East Siberian site of Gorelyi Les, and Rakushechny Yar and Zamostje 2 in the 

southern and northern part of European Russia respectively. Overall, the results generated by this 

thesis indicate much greater diversity in the use of early pottery than predicted from the “Aquatic” 

Neolithic theory. While aquatic products were indeed prevalent at many sites, lipids derived from 

terrestrial plants and animals were also common and, overall, the initial use of pottery seems to have 

varied according to the regional context. These results challenge the idea that the widespread 

adoption of pottery by Holocene Eurasian foragers was driven primarily by the need to process aquatic 

resources.   
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Samenvatting in het Nederlands 

Dit proefschrift onderzoekt de functie van jager-verzamelaars aardewerk in Noord-Eurazië gedurende 

het vroeg Holoceen. Het omvat de eerste systematische toepassing van organische residu-analyse 

(ORA) op vroeg-Neolithisch aardewerk uit Europees Rusland en Siberië. Tijdens het vroeg Holoceen 

(ca. 9.700 tot 5.000 cal v. Chr.) werd aardewerk geproduceerd door jager-verzamelaars in heel Eurazië. 

Een bestaande theorie suggereert dat de eerste opkomst van aardewerk verband hield met een 

intensivering van de exploitatie van aquatische soorten: het zogenaamde "Aquatic Neolithic". Deze 

theorie wordt ondersteund door recente ORA van vroeg aardewerk uit Oost-Azië en Noord-Europa, 

waar zogeheten "biomarkers", afkomstig van aquatische bronnen, vaak werden aangetroffen, 

geabsorbeerd in het aardewerk zelf. Een gebied waar ORA nog niet eerder is toegepast is het 

uitgestrekte grondgebied van wat nu Rusland is. Hier markeert de komst van aardewerk het begin van 

het Neolithicum, dat hier duizenden jaren ouder is dan de landbouw. Ondanks het belang van 

aardewerk bij het definiëren van het Neolithicum in deze regio, is er weinig bekend over de functie, en 

waarom het in gebruik genomen werd tijdens het vroeg Holoceen. In dit onderzoek werd ORA 

toegepast op 417 monsters, die 300 aardewerken potten vertegenwoordigen, afkomstig van drie 

belangrijke vroeg Neolithische vindplaatsen: de Oost-Siberische vindplaats Gorelyi Les, en 

Rakushechny Yar en Zamostje 2 in respectievelijk het zuidelijke en noordelijke deel van Europees 

Rusland. Al met al duiden de resultaten van dit proefschrift op een veel grotere diversiteit in het 

gebruik van vroeg aardewerk dan voorspeld op basis van de "Aquatic Neolithic" theorie. Hoewel 

aquatische producten inderdaad op veel vindplaatsen prominent aanwezig waren, kwamen lipiden 

afkomstig van planten en landdieren ook veel voor in het aardewerk. Over het algemeen lijkt het 

aanvankelijke gebruik van aardewerk te variëren afhankelijk van de regionale context. Deze resultaten 

betwisten het idee dat de wijdverbreide adoptie van aardewerk door Holocene Euraziatische jager-

verzamelaars voornamelijk werd gedreven door de noodzaak om aquatische soorten te verwerken.  
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